
MENÚ
Desayunos I Breakfast



CHIA PUDDING  
Leche de coco, miel, almendras tostadas, chips de plátano,
frutos rojos 
Coconut milk, honey, toasted almonds, banana chips, berries
 

GRIEGO 
Yogurt griego natural, granola de la casa, frutos rojos 
Greek yogurt, house-made granola, berries
 

PLATO DE FRUTA / FRUIT PLATE  
Selección de fruta de temporada / Selection of seasonal fruit 

HUEVOS AL GUSTO / EGG ANY STYLE 
Omelette, estrellados, revueltos,
pochados o rancheros
Omelette, fried, scramble, poached or
rancheros

Ingredientes / Ingredients (3):

•Jamón / Ham
•Queso manchego o queso de cabra /
Manchego cheese or goat cheese 
•Champiñones / Mushrooms 
•Cebolla / Onion
•Tomate / Tomato
•Chaya o espinaca / Spinach or chaya 
•Tocino / Bacon

PANCAKES   
Crema batida, mermelada de frutos rojos,
miel maple 
Whipped cream, red berries jam, maple
syrup

CHILAQUILES 
Rojos, verdes o divorciados; totopos, con pollo o
huevo, cebolla, cilantro, crema, queso, aguacate
Red, green or divorced; tortilla chips, chicken or
egg, onion, cilantro, sour cream, cheese, avocado

HUEVOS MOTULEÑOS / “MOTULEÑO” STYLE
EGGS   
Huevos estrellados con salsa motuleña, tomate,
jamón, chicharos, plátanos fritos, queso de bola,
habanero tatemado 
Sunny side up eggs with “motuleño” sauce, tomato,
ham, peas, fried plantain, edam cheese, roasted
habanero

TOAST DE AGUACATE CAPRESE / AVOCATO
AND CAPRESE TOAST
Pan brioche, tomates del huerto, aguacate,
acelgas rostizadas, mozzarella fresca 
Brioche bread, harvest tomatoes, avocado, roasted
swiss chard, fresh mozzarella

Naranja / Orange 
Toronja / Grapefruit 
Verde / Green 

Americano

Espresso
Capuccino
Latte
Té / Tea

Entradas | Appetizers

Plato fuerte | Main Course

Jugos | Juices

Café | Coffee

Desayuno Incluido | Breakfast Included

GF LF VG 

GF LF VG 

GF

GF LF

 GF Gluten - Free | LF Lactose - Free | VG Vegan | SP Spicy
Precios al público en MXN con IVA incluido, no incluye propina. Algunos de nuestro productos contienen alérgenos. Si usted tiene alguna alergia favor de

notificar. El consumo de productos crudos puede generar daño a la salud. All our prices are in Mexican Pesos, with VAT included, tips are not included.
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PIEDRA ROJA 
Betabel, zanahoria, manzana verde, jugo de limón 
Beetroot, carrot, green apple, lime juice

PIEDRA ALTA 
Manzana roja, apio, jengibre, pepino 
Red apple, celery, ginger, cucumber

ROCA NARANJA 
Zanahoria, piña, jengibre 
Carrot, pineapple, ginger 

BAYA DE ROCA 
Fresa, plátano, yogurt griego, avena, leche de coco, miel
Strawberry, banana, greek yogurt, oatmeal, coconut milk, honey 

ÁRBOL
Manzana roja, canela, leche de almendra, yogurt griego, miel
Red apple, cinnamon, almond milk, greek yogurt, honey

LECHE DE ORO 
Leche de coco, cúrcuma, canela, jengibre, miel, limón 
Coconut milk, turmeric, cinnamon, ginger, honey, lime

Jugos Especiales 
Signature Juices & Smoothies

NARANJA / ORANGE 

TORONJA / GRAPEFRUIT 

VERDE / GREEN 

CHISPA NEGRA
"CADA TAZA DE CAFÉ DE OAXACA REPRESENTA UNA COMUNIDAD
UNIDA POR EL CULTIVO, AL ELEGIR ESTE CAFÉ, CONTRIBUYES AL
BIENESTAR LOCAL Y A LA SOSTENIBILIDAD".

"EACH CUP OF OAXACAN COFFEE REPRESENTS A COMMUNITY
UNITED BY ITS CULTIVATION. BY CHOOSING THIS COFFEE, YOU
CONTRIBUTE TO LOCAL WELL-BEING AND SUSTAINABILITY."

AMERICANO

ESPRESSO
CAPUCCINO / LATTE 
LECHE / MILK
LECHE CON CHOCOLATE /
CHOCOLATE MILK
TÉ / TEA

Jugos | JuicesCafé | Coffee

 GF Gluten - Free | LF Lactose - Free | VG Vegan | SP Spicy
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Entradas | Appetizers

CANASTA DE PAN / PASTRIES BASKET (4 PCS) 
Croissant, concha, muffin de chispas de chocolate, chocolatín
Croissant, concha, chocolate chip muffin, pain au chocolat

PIEZA DE PAN DULCE / PASTRY

Selección de panes | Bread Selection

MUESLI  
Mezcla de cereales, leche de almendra, puré de manzana caramelizada, pepita de calabaza, frutos rojos
Mix cereal, almond milk, caramelized apple puree, pumpkin seeds, red berries

PLATO DE FRUTA / FRUIT PLATE 
Selección de fruta de temporada
Selection of seasonal fruit

PUDDING DE CHIA / CHIA PUDDING 
Leche de coco, miel, almendras tostadas, chips de plátano, frutos rojos
Coconut milk, honey, toasted almonds, banana chips, berries

AVENA / OATMEAL   
Plátano, canela, vainilla, pasas, miel
Banana, cinnamon, vanilla, raisins, honey

GRIEGO 
Yogurt griego natural, granola de la casa, frutos rojos
Greek yogurt, house made granola, red fruits

PAN FRANCÉS / FRENCH TOAST
Crema batida, mermelada de frutos rojos
Whipped cream, red berries jam

PANCAKES 
Crema batida, confit de frutos rojos, miel maple
Whipped cream, red berries jam, maple syrup

GF LF VG 

GF LF VG 

GF LF VG 

GF LF VG 
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CHILAQUILES 
Rojos, verdes o divorciados; totopos, con pollo o huevo, cebolla, cilantro, crema, queso fresco,
aguacate
Red, green or divorced; tortilla chips, chicken or egg, onion, cilantro, sour cream, fresh cheese,
avocado

CHILAQUILES CASA DE PIEDRA       
Cochinita pibil, salsa roja, cebolla encurtida, queso fresco, cilantro, habanero
“Cochinita pibil”, red sauce, pickled onion, fresh cheese, cilantro, habanero

ENFRIJOLADAS NORTEÑAS  
Rellenas de pollo, salsa de frijol y guajillo, cebolla, crema, queso fresco, aguacate, cilantro
Chicken, bean and guajillo sauce, onion, cream, fresh cheese, avocado, cilantro

HUEVOS VALLADOLID / VALLADOLID STYLE EGGS    
Huevos revueltos con longaniza de Valladolid, chaya, cebolla, frijoles refritos, tortillas de mano
Scrambled eggs with Valladolid sausage, chaya, onion, refried beans, handmade tortillas

HUEVOS CON CASTACÁN / EGGS WITH “CASTACÁN”
Huevos estrellados con chiltomate, cebolla encurtida, aguacate, habanero tatemado
Sunny side up with “chiltomate" tomato, cilantro, onion sauce, pickled onion, avocado, roasted
habanero

HUEVOS MOTULEÑOS / “MOTULEÑO” STYLE EGGS 
Huevos estrellados con salsa motuleña, tomate, jamón, chícharos, plátanos fritos, queso de bola,
habanero tatemado
Sunny side up eggs with “motuleño” sauce, tomato, ham, peas, fried plantain, edam cheese, roasted
habanero

BURRITO DE MACHACA 
Tortilla de harina, carne seca, huevo a la mexicana, guacamole, frijoles refritos 
Flour tortilla, dried beef, Mexican-style egg, guacamole, refried beans

QUESABIRRIA 
3 quesadillas crocantes con birria de res, consomé, rábano, cilantro, cebolla morada
Three crispy quesadillas with beef birria, broth, radish, cilantro, red onion

Desayuno Mexicano | Mexican Breakfast 

GF 

GF 

GF 

SP

GF LF
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HUEVOS AL GUSTO / EGG ANY STYLE 
Omelette, estrellados, revueltos, pochados o rancheros
Omelette, fried, scramble, poached or rancheros

Ingredientes / ingredients (3 pcs):
•Jamón / Ham
•Queso manchego o queso de cabra / Manchego cheese or goat cheese 
•Champiñones / Mushrooms 
•Cebolla / Onion
•Tomate / Tomato
•Chaya o espinaca / Spinach or chaya 
•Tocino / Bacon

HUEVOS BENEDICTINOS / EGGS BENEDICT  
Receta tradicional de la Hacienda, ensalada, espárragos
Xcanatun traditional recipe, asparagus, salad

SÁNDWICH LA HACIENDA / THE HACIENDA SANDWICH  
Jamón selva negra, pan focaccia, lechugas orgánicas, tomate, cebolla morada, pepino 
queso crema con ajo y hierbas, chips de vegetales
Black forest ham, bread focaccia, organic greens, tomato, red onion, cucumber garlic and herbs
boursin cheese, vegetables chips

DESAYUNO “DEL PATRÓN” 
New York 230 gr, huevo al gusto, chilaquiles rojos, ensalada de nopal
New York strip 8oz, eggs any style, refried beans, red “chilaquiles”, cactus salad

Plato Fuerte | Main Course 
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Opciones Saludables | Healthy Options

OMELETTE VEGANO / VEGAN OMELETTE
De harina de garbanzo, cebolla, chaya, tomate rostizado, chícharo, elote, zanahoria
Chickpea flour, onion, chaya, roasted tomatoes, peas, carrots

CREPAS DEL JARDÍN  
Rellenas de “huitlacoche”, flor de calabaza, salsa de elote, requesón fresco, cilantro, rábanos
Stuffed with “huitlacoche”, pumpkin flowers, corn sauce, avocado mousse, fresh cottage cheese,
cilantro, radish

GRAVLAX   
Salmón ahumado, pan de masa madre, queso crema con alcaparras, cebolla, tomate picado, limón
eureka, semilla de mostaza, rábano, hinojo
Smoked salmon, sourdough bread, caper cheese cream, pickled onion, tomato, lemon mustard seed,
radish, fennel

TOSTADA DE AGUACATE CAPRESE 
Pan brioche, tomates del huerto, aguacate, acelgas rostizadas, mozzarella fresca
Brioche bread, harvest tomatoes, avocado, roasted swiss chard, fresh mozzarella

Especiales | Specials

DESAYUNO CASA DE PIEDRA / CASA DE PIEDRA BREAKFAST 
Café americano o té / Black coffee or tea
Jugo de naranja / Orange juice
Pan dulce o bowl de fruta con yogurt y granola / One pastry or fruit bowl yogurt & granola
Huevos al gusto o chilaquiles / Eggs any style or chilaquiles 

BRUNCH CASA DE PIEDRA 
Domingos: incluye desentierro de cochinita, estaciones de buffet en vivo, mimosa, área para niños.
Horario:  11 AM a 4 PM
Sundays: Includes “cochinita” underground, live buffet stations, one mimosa, children's area.
Hours: 11 AM to 4 PM

DESAYUNO SUNRISE XCANATUN / SUNRISE BREAKFAST XCANATUN 
Café americano, latte, capuchino o espresso / Black coffee, latte, cappuccino, or espresso
Jugo verde, toronja o naranja / Green, grapefruit, or orange juice
Plato de fruta o entrada fría / Fruit plate or cold appetizer
Canasta de pan dulce / Basket of pastries
Selección de platillos de la carta / Selection of one option of breakfast entreé

GF LF VG 

VG 
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MENÚ
Almuerzos I Lunch



Entradas | Appetizers

Guacamole 
Pico de gallo, chile habanero
“Pico de gallo”, “habanero”

Extra chicharrón de pulpo / Add octopus “chicharrón” (90g)
Chicharrón de pulpo
Octopus “chicharrón”

Extra de castacán / Add “castacán” (180g)
Castacán
Fried pork skin

Kibis de res y cerdo / Beef and pork kibeh
Rellenos de queso de bola, mayonesa de chile habanero, cebolla encurtida
Stuffed with “queso de bola”, “habanero” mayonnaise, pickled onions

Panuchos de pollo o cochinita pibil (2pzas) 
Panuchos with chicken or “cochinita pibil” (2pcs)
Pollo o cochinita pibil sobre tortilla frita rellena de frijol, tomate, aguacate, cebolla encurtida
Chicken or underground cooked “cochinita pibil” over fried corn tortilla stuffed with bean purée

Tostadas de plátano con carnitas de pato / Platain chips with duck “carnitas” (90g)
Tostón de plátano macho con carnitas de pato, chiltomate, puré de aguacate
Plantain chips with duck confit, “chiltomate”, avocado purée

Croquetas cremosas de papa con longaniza 
“Longaniza” and potato croquettes (6 pcs)
Chile habanero, queso fresco
“Habanero”, farm cheese

Aguachile negro de mariscos / Seafood black aguachile
Mayonesa picosa, rábano, cacahuate, tomate, pepino, xnipec, chile
Spicy mayonnaise, radish, peanuts, tomato, cucumber, xnipec, chili

Ceviche de pescado y camarón / Fish and shrimp ceviche
Pepino, chile serrano, cebolla morada, aguacate, cilantro
Cucumber, serrano chili, onion, avocado, cilantro

Tostada de pulpo / Octopus tostada
Mayonesa picosa, rábano, cacahuate, tomate, pepino, xnipec, chile
Spicy mayonnaise, radish, peanuts, tomato, cucumber, xnipec, chili

GF LF VG SP 

SP

GF LF SP SF 

GF LF SP 

GF LF SP  SF
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Ensalada | Salad

Ensalada César estilo Xcanatun /  Xcanatun Cesar style salad
Aderezo, crotones, queso parmesano
Dressing, croutons, parmesan cheese

Ensalada capresse / Capresse salad
Queso mozzarella fresco, tomates, pesto, focaccia
Mozzarella cheese, tomatoes, pesto, focaccia

Hamburguesa de res Casa de Piedra / Casa de Piedra style beef burger (180g)
Jamón, tocino, pollo, queso cheddar, aguacate, lechuga, jitomate, papas a la francesa.
Ham, bacon, chicken, cheddar cheese, avocado, lettuce, tomato, french fries.

Sándwich Casa de Piedra
Jamón, tocino, pollo, queso cheddar, aguacate, lechuga, jitomate, papas a la francesa
Ham, bacon, chicken, cheddar cheese, avocado, lettuce, tomato, french fries

Sandwiches 

Regional y Mexicana  | Regional & Mexican

Sopa de lima / Lime soup
Sopa tradicional yucateca, pollo, tortilla frita  
Yucatecan soup, chicken, tortilla chips

Cochinita pibil enterrada / Underground cooked cochinita pibil 
Frijol refrito, cebolla encurtida, chile habanero
Fried beans purée, pickled onion, “habanero”

Poc Chuc / Pork poc chuc
Chiltomate, frijol refrito, naranja agria, cebolla encurtida
Grilled pork marinated in sour orange, “chiltomate”, fried bean purée, grilled onion

Arrachera a la parrilla / Flank steak
Dobladitas en salsa verde, frijol refrito, queso fresco, crema, guacamole, chiles toreados
Green sauce “enchiladas”, beans, sour cream, farm cheese, guacamole, “chiles toreados”

GF LF 

GF SP 

GF SP 
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Pasta

Linguini frutti di mare
Tomates, calamar, almeja, pulpo, focaccia
Tomatoes, squid, clam, octopus, focaccia

Espagueti con pollo empanizado / Chicken tenders with spaghetti 
Salsa pomodoro, queso parmesano
Pomodoro sauce, parmesan cheese

Tacos de New York / Grilled New York tacos (150g)
Pico de gallo, guacamole
“Pico de gallo”, guacamole

Tacos de pescado rebozado / Tempura fish tacos (100g)
Guacamole, pico de gallo, mayonesa picante
Guacamole, “pico de gallo”, “habanero” mayonnaise

Costra de camarón / Shrimp “costra” (120g)
Queso dorado, camarones al grill, chile guajillo, frijol refrito
Cheese, grilled shrimp, guajillo chili, fried bean purée

Tacos

Platos fuertes  | Main Course

Pesca del día / Catch of the day (180g)
Couscous, pepino, tomates, yogurt ahumado con recado blanco, pesca al carbón
Couscous, cucumber, tomatoes, smoked yogurt with “recado blanco,” grilled fish.

Pulpo al grill en encacahuatado / Grilled octopus with “encacahuatado” sauce (180g)
Papas doradas, brocoli
Broccoli, potatoes

Filete chemita / “Chemita” beef fillet (180g)
Puré de papa, mantequilla de hierbas
Potato purée, herbs butter

New York al grill / Grilled New York (360g)
Puré de papa, chimichurri de piña, chile xcatic tatemado
Potato purée, pineapple chimichurri, charred xcatic chili

Pollo en lemon pepper / Lemon pepper chicken (200g)
Pollo marinado en lima con pimienta, ensalada yucateca, yogurt con recado blanco ahumado.
Lime-pepper marinated chicken, Yucatecan salad, smoked yogurt with “recado blanco”

GF LF SP 

GF SP 

SP SF 

GF

GF

GF
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MENÚ
Cenas I Dinner



Hummus / Hummus                                                                                                                                                                
Mini kibis, vegetales encurtidos, pan de masa madre 
Mini kibis, pickled vegetables, sourdough bread

Brie al horno / Baked brie                                                                                                                                                    
Compota de frutos rojos, salsa macha de flor de jamaica, pan lavash
Mixed berry compote, hibiscus flower macha sauce, lavash bread 

Tiradito de Rib Eye / Rib Eye Tiradito                                                                                                                               
Rib eye Prime al carbón, aguacate tatemado, pepino, cilantro criollo, salsa de guajillo y limón 
Charcoal Rib eye Prime, grilled avocado, cucumber, cilantro, guajillo chile and lime sauce 

Croquetas de elote / Corn croquettes                                                                                                                     
Queso de cabra, mayonesa de lima, polvo de epazote, chile piquín 
Goat cheese, lime mayonnaise, epazote powder, piquin chili

Carpaccio de res / Beef carpaccio  
Parmesano, alcaparras fritas, aderezo de cítricos, ralladura de limón amarillo, pan lavash 
Parmesan cheese, fried capers, citrus dressing, lemon zest, lavash bread

Entradas | Appetizers

Sopas y Ensaladas | Soups & Salads

Sopa de lima / Sour Lime Soup  
Sopa tradicional yucateca, con pollo, pimientos, tortilla frita 
Traditional yucatecan soup with chicken, peppers, tortilla chips 

Sopa de chicharrón al tequila / Pork crackling soup with tequila essence 
Castacán crocante, aguacate, chile guajillo, crema 
Crispy pork rinds, avocado, guajillo chile, cream 

Ensalada burrata caprese / Caprese burrata salad  
Tomates de temporada, aceite de albahaca, jamón serrano, mermelada de higos
Fresh seasonal tomatoes, basil oil, serrano ham, fig jam 

Ensalada verde azul / Green and blue salad   
Mix de lechugas orgánicas, espárragos, chícharos, tocino, nuez garapiñada, aderezo de queso azul 
Organic lettuce mix, asparagus, peas, bacon, caramelized walnuts, blue cheese dressing

Cenas | Dinner

Precios al público en MXN con IVA incluido, no incluye propina. Algunos de nuestro productos contienen alérgenos. Si usted tiene alguna alergia favor de notificar. El consumo de productos
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are not included. Some of our products may contain allergens. If you have any allergies, please notify us. Consuming raw products can cause damage to the health. We use sustainable fish

which have been caught with minimal damage to the marine environment.

 GF Gluten - Free | LF Lactose - Free | VG Vegan | SP Spicy | SF Sustainable Fish



Pesca del día / Catch of the day   
Risotto de chícharo y hoja santa, salsa de pimiento rostizado, limón amarillo 
Pea and “hoja santa” risotto, roasted pepper, lemon 

Filete de res / Beef filet  
Vegetales horneados, puré de papa con ajo rostizado, salsa de vino tinto 
Roasted vegetables, roasted garlic-mashed potatoes, red wine sauce 

Steak de coliflor / Cauliflower steak  
Ensalada de lechugas orgánicas, fideos de calabaza, salsa muhammara
Organic lettuce salad, zucchini noodles, muhammara sauce

Salmón al grill / Grilled salmon  
Ensalada tibia de arroz y azafrán, betabel horneado, salsa de mantequilla
Warm rice and saffron salad, roasted beets, beurre blanc sauce

Pollo al horno / Roasted chicken 
Polenta cremosa, calabazas rostizadas, salsa de duraznos tatemados 
Creamy polenta, roasted squash, grilled peach sauce 

Gnocchi de camote / Sweet potato gnocchi  
Espinaca, acelga, queso de almendra, pistache 
Spinach, swiss chard, almond cheese, pistachio 

Ossobuco de Cerdo / Pork ossobuco 
Braseado en recado negro, puré de alubias, rábano, cilantro criollo 
Braised in black ‘recado’sauce, navy bean purée, radish, cilantro 

New York steak al grill / Grilled New York steak  
Broccoli, papa al horno, mantequilla de hierbas 
Broccoli, baked potato, herb butter 

Pulpo al carbón / Charcoal octopus 
Papas crocantes, espárragos, salsa de pimentón, naranja
Crispy potatoes, asparagus, paprika, orange sauce

Rigatoni a la caldereta / Caldereta rigatoni  
Camarón, pesca del día, mejillones, almeja, calamar, estofado de tomate, azafrán, perejil fresco
Shrimp, catch of the day, mussels, clams, squid, tomato, saffron stew, fresh parsley

Platos Fuertes | Main Course 

Precios al público en MXN con IVA incluido, no incluye propina. Algunos de nuestro productos contienen alérgenos. Si usted tiene alguna alergia favor de notificar. El consumo de productos
crudos puede generar daño a la salud. En este restaurante utilizamos pesca sustentable que genera saños mínimos al ecosistema. All our prices are in Mexican Pesos, with VAT included, tips
are not included. Some of our products may contain allergens. If you have any allergies, please notify us. Consuming raw products can cause damage to the health. We use sustainable fish

which have been caught with minimal damage to the marine environment.

VG

VG

 GF Gluten - Free | LF Lactose - Free | VG Vegan | SP Spicy | SF Sustainable Fish

SF

SF



Postres | Desserts

Cheesecake de plátano / Banana Cheesecake  
Plátanos maduros con vainilla sobre base de mantequilla, caramelo
Ripe bananas with vanilla on a buttery base, caramel

Tiramisú de café de olla /  Tiramisu with cafe de olla  
Bizcocho con café expreso, canela, piloncillo, crema de mascarpone, ralladura de naranja
Coffee-soaked cake, cinnamon, piloncillo, mascarpone cream, orange zest

Crème brûlée de piloncillo / Piloncillo Crème brûlée 
Crema pastelera infusionada con piloncillo y canela, sellada con caramelo dorado
Pastry cream infused with piloncillo and cinnamon, sealed with golden caramel
 
Flan de coco / Coconut flan 
Coco tostado, miel de caramelo 
Toasted coconut, caramel honey

Crujiente de chocolate de metate / “Metate” chocolate mousse 
Helado de cajeta de Celaya
“Cajeta de Celaya” ice cream 

Pastel de guayaba / Guava cake 
Merengue /Meringue

Pastel de chocolate abuelita / Abuelita chocolate cake 
Biscocho de chocolate abuelita, fudge, salsa de cacao, especias 
Traditional Mexican chocolate sponge cake, fudge, spiced cacao sauce

Sorbetes de la casa / Sorbets 
De temporada /Seasonal flavors 

 GF Gluten - Free | LF Lactose - Free | VG Vegan | SP Spicy | SF Sustainable Fish
Precios al público en MXN con IVA incluido, no incluye propina. Algunos de nuestro productos contienen alérgenos. Si usted tiene alguna alergia favor de notificar. El consumo de productos
crudos puede generar daño a la salud. En este restaurante utilizamos pesca sustentable que genera saños mínimos al ecosistema. All our prices are in Mexican Pesos, with VAT included, tips
are not included. Some of our products may contain allergens. If you have any allergies, please notify us. Consuming raw products can cause damage to the health. We use sustainable fish

which have been caught with minimal damage to the marine environment.

GF

GF

LF


